Spenatovy tart

Recepty

Velka noc

OF

50 min

Budete potrebovat

Hladka muka 250 ¢
Sofl 1CL
Studené maslo 150 g
Oravska slanina 80 ¢
Salotka 1 ks
Mrazeny Spenat 200 g

Parmezan 30g



Vajicka 2 ks

Smotana na Sfahanie 130 ml
Nové korenie mleté Vitana 1CL
Bazalka Vitana 1/2 CL
Feta syr 1 hrst
Voda 4 PL

Priprava receptu

Priprava cesta: V miske zmieSame muku, sol, pridame na kocky
nakrajané maslo, 4 PL vody a vypracujeme cesto.

Cesto rozvalkame do kruhu medzi féliami a ulozime do tartovej formy s
priemerom 23 cm. Popichame vidlickou a peCieme pri teplote 180

stupfiov cca 1 minutu.

Spenatova zmes: Spenat rozmrazime a poriadne vyZmykame.

Na panvici oprazime na drobno nakrajanu Salotku a slaninu. Pridame k
Spenatu.

V miske zmieSame vajiCka, smotanu, Nové korenie Vitana, Bazalku
Vitana a parmezan. Pridame k Spenatovej zmesi a premieSame.
Naplnime tart a vrch posypeme rozdrobenou fetou.

PecCieme cca 30 minut pri 180 stuprioch, pokial nie je stred tartu pevny.



Nové korenie mleté Bazalka



